
à partir de 19 heures 

TOUS LES MERCREDIS



FRUITS DE MER
• Fines de Claires N°3  ............................................................. x 6  ....  11 € x 12 ...... 18 €

• Spéciale Isigny N°3  ............................................................... x 6  ....  16 € x 12 ...... 29 €

• Spéciale Gillardeau N°3  ........................................................ x 6  ....  18 € x 12 ...... 32 €

• Crevettes Label Rouge de Madagascar  ................................ x 6  ....  12 € x 12 ...... 20 €

• Bulots  ................................................................................... x 8  ....    6 € x 16 ...... 10 €

• Pince de Tourteaux Royal  ..................................................... x 2  ....  16 € x 4 ........ 24 €

PLATEAU DU MARCHÉ
• 3 Fines de Claires n°3  • 4 Crevettes Label Rouge de Madagascar

• 3 Spéciale Gillardeau n°3 • 10 Bulots 

• 3 Spéciale Isigny n°3 

 pour 2 personnes - 29 €

PLATS
• Saumon de grande qualité, un trait d’huile d’olive  ........................................................ 23 €
• Poêlée d'Encornets et Supions en persillade .................................................................. 24 €
• Pavé de Thon mi-cuit, sauce vierge  .............................................................................. 25 €
• Belle Sole Meunière (Selon arrivage)  ............................................................................... 36 €

😱

 Le " Tigre qui Pleure / เสือร้องไห้ " mariné et taillé dans le Filet de Bœuf (France) .................  25 €

Tous nos plats sont accompagnés de Riz Jasmin

ET POUR FINIR
Nos pâtisseries sont faites maison exceptées la tarte tropézienne livrée en direct de Saint Tropez

• Fromage Blanc faisselle nature ou Fruits rouges .............................................................. 5 €
• 1/2 Saint Marcellin de chez Cellerier  .............................................................................. 5 €
• Comté AOP  .................................................................................................................... 5 €

• L’originale "Tarte Tropézienne" d’Alexandre Micka et coulis de fruits rouges  ................. 9 €
• Le Dessert Maison du Jour (selon disponibilité)  .................................................................. 7 €
• Véritable cheesecake au Maracuja / fruits de la Passion  ................................................. 7 €
• Brioche perdue au caramel Beurre salé & glace vanille ................................................... 7 €
• Ananas frais  .................................................................................................................... 7 €
• Bon Gâteau au Chocolat de Mamie  ................................................................................ 8 €
• Sorbets et Glaces Artisanales (deux boules) ........................................................................ 7 €

VINS BLANCS & ROSÉS
BLANCS - BOURGOGNE - COTES DE GASCOGNE Verre Btl Mag

• Mâcon Villages 2016 "Chardonnay" ................................................... 4 €. ......24 € ...............
• Uby 2018 - Côte de Cascogne ........................................................... 4 €. ......24 € ...............
• Saint Veran 2018 "Les Charmones"  .................................................. 5 €. ......28 € ...............
• Chardonnay 2016 Henri Boillot  ....................................................... 8 €. ......45 € ...............
• Chablis 2015 Domaine d’Henri "Saint-Pierre"  .................................. 8 €. ......48 € ...............

ROSÉS - CÔTES DE PROVENCE - CORSE 

• Le Petit Angueiroun 2018 ................................................................. 4 €. ......27 € ...............
• Château la Tour de l’Evêque 2018 "Pétale de Rose" ......................... 8 €. ......................84 €
• Château Sainte Marguerite 2018 "Symphonie"  ................................ 9 € .......44 € ........90 €
• L’introuvable Rosé Bleu de Corse "Imajyne" - Corse  ...................... 12 €. ......60 € ............... 

LE POT LYONNAIS - 46cl, son fond de 4 cm dit le gros cul Verre Pot 

• Blanc - Viognier Vin de Pays D’oc  .................................................... 3 €. ......11 € ...............
• Rosé - Côtes de Provence  ................................................................. 4 €. ......12 € ...............

Prix nets - Service compris - Automne 2019


